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Cuveée I'Avenir 2022 : VIN ORANGE

Vin de France

CEPAGES : chardonnay 100 %

TERROIR : argilo-calcaire sur coulée basaltique

VENDANGES : manuelle

VINIFICATION : vendanges entiéres, macération pelliculaire
pendant 6 semaines. Fermentation alcoolique a froid,
levures indigenes. Vinification sans soufre.

ELEVAGE : amphore terre cuite et barrique chéne pendant
9 mois.

DEGUSTATION : coing, mirabelle, miel d‘acacia, fruits
compotes. Bouche souple, tannins fondus.

ACCORDS : sucre sale, tajine, gateau au chocolat amer.

GARDE : 10 ans.
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